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Osterapero mit einer fruchtigen Friihlingsbowle
Apero de Paques avec Bowle de printemps

RIORLORELD

Junge Blattsalatkomposition mit weiss-griinem Spargel
Composition de jeune salade a feuilles avec des asperges blanches et vert
RIORLORLD
Bérlauchcremesuppe mit Lachsstreifen
Créme d'ail des ours avec goujons de saumon
REOREORLD
Lammentrectte an einem Kréiuterjus
serviert mit Siisskartoffelpiiree und Frithlingsgemiise
Entrecote d'agneau au jus des herbes
servi avec purée de pommes de terre douce et [egumes du printemps
oder /ou
Rindsentrecote am Stiick gebraten an einem Krdiuterjus
serviert mit Siisskartoffelpiiree und Frithlingsgemiise
Entrecote de boeuf entiere rotie au jus des herbes
servi avec purée de pommes de terre douce et [egumes du printemps
REORLORELD
Erdbeer-Rhabarber Tiramisu
Tiramisu aux fraises et rhubarbe

Menu komplett / complet Fr.72.00
Menu ohne Vorspeise / sans hors-d'oeuvre Fr.58.00
Menu ohne Suppe / sans soupe Fr.66.00

Hauptgang und Dessert / Plant principal et dessert Fr. 50.00



OSTERORILLADEN 2 GRILLADES DE PAQUES

Rindsfilet 200 gr Kalbssteak Schweinssteak 200 gr
Filet de boeuf 200 gr Steak de veau Steak de porc 200 gr
Fr.54.00 Fr. 53.00 Fr.32.00

Wir servieren lhnen alle Grilladen mit Pommes Frites
und Friihlingsgemiise an einer Réarnaise Sauce.

Toutes les grillades sont servies avec pommes frites
et légumes de printemps a la sauce béarnaise.

Linoee — Osteemenu — Seecial

11.30 Uhr Ostereiersuchen mit dem Relais Osterhasen

Mini - Pizza Margherita
oder
Schnitzel paniert mit Pommes Frites & Gemiisemischung

/, Coupe Danmark
&/ Fr.21.00

Anmeldung erforderlich / Inscription:
0.9 027 474 96 96 oder info@relaisbayard.ch

-

—



mailto:mail@relaisbayard.ch

